Durée de conservation AG“E:

des graines potageres pour les
sachets deja ouverts, stockes au sec
a une température de 20°C

LEGUMES ‘ Se con.serve HERBES Se con§erve
au moins... AROMATIQUES ANNUELLES au moins...
Aubergine 3 ans Aneth 4 ans
Betterave 4 ans Basilic 3 ans
Carotte 3 ans Cerfeuil 1 ans
Céleri 5 ans Coriandre 4 ans
Chicorée 5 ans Cresson 4 ans
Choux (toutes les sortes) 4 ans Persil 2 ans
Concombre, cornichon 6 ans Roquette 3 ans
Epinard 3 ans Bourrache 6 ans
Fenouil 3 ans Capucine 6 ans
Feve 4 ans Souci 5 ans
Haricot 3 ans Tagete 2 ans
Laitue 3 ans
Mache +ans LEGUMES CLASSES PAR DUREE (MINIMALE)
Mais 2 ans DE CONSERVATION DES GRAINES :
Melon, Pasteque 6 ans lan: Panais, Cerfeuil
Navet 3 ans 2ans: Mais, Oignon, Poireau, Persil, Tagéte
Oignon 2 ans 3ans: Aubergine, Carotte, ]:Zpinard,

3 3 Fenouil, Haricot, Laitue, Navet,
Panais | 1 an maximum

Poivron et Piment, Pois, Radis,

Poivron et Piment 3 ans
Basilic, Roquette
Poireau 2 ans
4 ans: Betterave, Choux (toutes les sortes),
Poirée (ou bette 5 ans
( ) Courgette, Féve, Mache, Potiron et
Pois 3ans courge, Aneth, Coriandre, Cresson
Potiron et courge 4 ans 5ans: Céleri, Chicorée, Poirée (ou bette),
Radis 3 ans Tomate, Souci
6ans: Concombre, cornichon, Bourrache,
Tomate 5 ans

Capucine

Retrouvez d’autres fiches pratiques comme celle-ci sur le site Potagerdurable.com



https://potagerdurable.com/

